Champagne Raymond Boulard et fils

Nome dell’azienda agricole e ragione sociale: Champagne Raymond Boulard et fils
Indirizzo completo : Rue National 44 – Cauroy les Hernonville 51220

Telefono: +33 0326615054                             Fax :        +33 0326615492

E- mail : francis@champagne-boulard.fr                                 
 Lo Champagne Raymond Boulard  è prodotto con i 3 vitigni della Champagne ( Pinot nero, Pinot Meunier e Chardonnay) coltivati sulle pendici del vigneto familiare esteso su 10 ettari, attraverso 7 “crus2 e un grand cru della Vallèe de la Marne, Montagne de Reims e Massiccio di Saint –Thierry, disseminati su un mosaico di 10 parcelle con territori calcarei, argilloso –calcarei e argilloso- silicei.

Dal 2004 le vigne molto sparse sono in procedura di conversione ed una parte in conversione biodinamica. Una vinificazione in piccoli fusti di rovere e tini di piccolo volume ci consentono di preservare la diversità d’espressione dei diversi “terroirs”. 

Le “cuvées” non dosate- Brut Nature- completano la declinazione e la purezza d’espressione di questa ampia gamma di terroirs, cru, grand cru e vitigni. Lo Champagne Raymond Boulard  è elaborato a partire dalla nostra vigna, ve ne restituisce tutta la luce, tutti i profumi e tutto lo charme.

