
    
 
 

 
43° DOUJA D’OR 

 
MERCOLEDI’ 16MERCOLEDI’ 16MERCOLEDI’ 16MERCOLEDI’ 16        SETTEMBRESETTEMBRESETTEMBRESETTEMBRE    

Palazzo del Collegio 
Ore 21.00 

    
    

Serata a cura del Comune di Asti   

Servizio Turismo, Manifestazioni e Promozione del Territorio 

 in collaborazione con: 
    

G     o     u     r     m     e    t G     o     u     r     m     e    t G     o     u     r     m     e    t G     o     u     r     m     e    t     

    La Scuola di CucinLa Scuola di CucinLa Scuola di CucinLa Scuola di Cucina di Asti a di Asti a di Asti a di Asti  
    

 

““““…a lezione con i Gusti & i sapori di Asti”…a lezione con i Gusti & i sapori di Asti”…a lezione con i Gusti & i sapori di Asti”…a lezione con i Gusti & i sapori di Asti”    
    
 

 
                                                                    
 

Lezione di cucina dedicata all’utilizzo di alcuni ingredienti delle aziende agricole ed 

artigiane che aderiscono alla RASSEGNA AGROALIMENTARE  

“ Asti , Prodotti, gusti e Sapori” della seconda domenica  del mese sotto Portici Anfossi ed 

a “Vinissage” , salone di vini da agricoltura biologica. 

 

Durante la lezione degustazione delle ricette proposte abbinate a vini del territorio. 

 

Omaggio floreale a tutti i partecipanti 

    

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA  

 Costo della serata  € 6,00 

Da lunedì a venerdì 8,30 -12,30  Tel.0141/535259 

    



MENU:MENU:MENU:MENU:    
    

Insalata di Sedano dorato astigiano  De.Co. e dadi di prosciutto cotto al forno con 
Nocciole Piemonte  D.O.P. tostate 

 

* * * 

Millefoglie di Pomodoro Cerrato  DE.CO. e robiola di Roccaverano D.O.P.  fresca al 

profumo di basilico 
 

* * * 
Panna cotta al Torrone d’Asti DE.CO.  

con crema di pesche limonine sciroppate DE.CO. e scaglie di cioccolato fondente 
Amaretti di Mombaruzzo 

    
Monferrato DOC bianco 2008 Villa Drago e Grignolino d’Asti DOC 2008       

  F.lli Rovero – San Marzanotto - Asti 

Moscato d’Asti D.O.C.G. Azienda Agricola Negro Maria Luigina- Castagnole Lanze 
 

 

Pomodoro Cerrato e sedano dorato DECO 
Aziende agricole 

Il Bricco –Serravalle   ; Floricoltura Maccagno  -- Asti; Mirigliani Vittorina- San Marzanotto  
 

Prosciutto Cotto al forno 
Azienda agricola Gallino Valter – Cisterna d’Asti 

 

Robiola di Roccaverano DOP 
Azienda Agricola Blengio Giuliano – Monastero Bormida 

 

Pesca Limonina DECO 
La Colombina – Variglie - Asti 
Mirella- Loc. Valgera 93/a – Asti 

 

Torrone d’Asti e cioccolato fondente 
Barbero Davide – Asti 

Valle San Pietro – Loc. Vallarone– Asti 
 

Amaretti di Mombaruzzo 
Bagliardi Cinzia –Mombaruzzo 

 

Grissini 
Bogliolo Maristella – Cessole 

 

Piante grasse 
Azienda agricola Damonte - Vinchio 

_______________________________________________ 
 

Servizio Turismo, Manifestazioni e Promozione del TerritorioTurismo, Manifestazioni e Promozione del TerritorioTurismo, Manifestazioni e Promozione del TerritorioTurismo, Manifestazioni e Promozione del Territorio 

Tel.0141/ 399526   e-mail:promoterr@comune.asti.it 

 

                                               Scuola di Cucina Gourmet Scuola di Cucina Gourmet Scuola di Cucina Gourmet Scuola di Cucina Gourmet      Tel. 0141 /218789   347 -8571556   

    

 


